
Antipasto
Carciofi alla Giudia

Jewish-style artichokes

 MENU CAPODANNO 2026
PROPOSTA VEGANA

Dessert
Frutta mista

Mixed fruit

Primo
Maccheroncini alle zucchine, fiori di
zucca e panur aromattizato al timo

Maccheroncini with zucchini, zucchini blossoms, and
thyme-flavoured panure

Benvenuto dello Chef
Passata di lenticchie

Lentil purée

Intermezzo
Sorbetto al Mandarino

Mandarin sorbetSecondo
Tagliata di sedano rapa 

con spinaci e pinoli
Sliced celeriac with spinach and pine nuts

140€

1 bottiglia di Vino ogni 4 persone // 1 bottle of wine for every 4 people

Brindisi
Calice di Bollicine servito a Mezzanotte

A glass of sparkling wine served at midnight



Antipasto
Carciofi alla Giudia con crema di Burrata

Jewish-style artichokes

 MENU CAPODANNO 2026
PROPOSTA VEGETARIANA

Dessert
Delizia ai tre cioccolti e sorbetto

al frutto della passione
Triple-chocolate delight and passion fruit sorbet

Primo
Maccheroncini alle zucchine, fiori di

zucca e stracciatella di Burrata
Maccheroncini with zucchini, zucchini blossoms, and

thyme-flavoured panure

Benvenuto dello Chef
Passata di lenticchie 

Lentil purée

Intermezzo
Sorbetto al Mandarino

Mandarin sorbetSecondo
Tagliata di sedano rapa 

con spinaci e pinoli
Sliced celeriac with spinach and pine nuts

140€

1 bottiglia di Vino ogni 4 persone // 1 bottle of wine for every 4 people

Brindisi
Calice di Bollicine servito a Mezzanotte

A glass of sparkling wine served at midnight



 MENU CAPODANNO 2026
PROPOSTA BAMBINI

Primo
Maccheroncini ai tre pomodori,

burrata e basilico 
Maccheroncini with three tomatoes,

 burrata, and basil

Secondo
Cotoletta di Vitella alla

Milanese sevita con patate
Milanese-style veal cutlet served with potatoes

50€

Acqua inclusa


