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ANTIPASTI

Ostriche min 2 Pz, cad. 6,50

Insalata di carciofi con spinacino baby, pecorino di pienza e limone sorrentino 16,00

Insalata di pun’careﬂe , Spinacino, olive taggiasche, pomodori secchi e mozzarella di bufa[a 16,00
Tortino di funghi porcini su fonduta di parmigiano reggiano 18,00

Arancini di riso scomposti su crema di datterini bio, burrata e basilico 16,00

Prosciutto di parma 36 mesi con mozzarella di bufa[a 16,00

Tonno belle donne con pomodori conﬁt, burrata, foie gras, c'qoo“a caramellata e guacamo[e 20,00
Carpaccio di chianina leggermente scottato all'olio di sesamo, erba cipollina e jalapeno 20,00
Carpaccio dimare con salmone, ricciola, branzino marinati allo yuzu, erba cipo“ina e ja[apeno 20,00

Tartare di gamloeri rossi, insalata di ﬁnocchi, arancia, cipo[[a di tropea in agrodo[ce e fm‘cti rossi disidratati 22,00

PRIMI

Crema di zucca giaﬂa mantovana con gvane”a di mandorle 16,00

Maccheroncini di pasta fresca ai tre pomodori con burrata e basilico 16,00

Linguine al raguiu di pesce con scovfano, gaﬂineﬂa, po[po, cozze e bottarga 22,00

Risotto alla milanese con battuta di ossobuco 22,00

Tag[iateﬂe fa’cte in casa con tartare di tonno rosso, datterini giaﬂi del Piennolo e stracciatella 20,00
Paccheri con ragu di chianina e crema di burrata 20,00

Ravioli ripieni di zucca mantovana, cime di rapa, fonduta di ta[eggio e amaretti 20,00

Spaghetti alla chitarra di pasta fresca, pistacchi di Bronte, tartare di gamberi rossi e lime 22,00

Tagliolini al tartufo nero con fonduta di parmigiano reggiano 36 mesi 22,00

SECONDI

Cotoletta (orecchio di e[qvante) alla milanese con rucola, grana, e pomodor'mi 25,00

Po[po gvigﬁato con patate schiacciate, olive ’caggiasche, pomodori secchie cipo[[a agrodo[ce 20,00
La ceviche “belle donne “ con salmone, po[po, ricciola marinati al lece di tigre 20,00

Tagliata di giovane scottona con patate arrosto profumate al rosmarino 21,00

Tag[iata di tonno pinna gial[a con insalatina di puntare“e, riduzione di soia allo zenzero 26,00
Chateaubriand di vitella di latte con carcioﬁ s‘cufaﬁ e sedano rapa 25,00

Tris di tartare di pesce (’conno, ricciola, salmone) marinati allo yuzu e crema di avocado 24,00
T'Lepida di mare “belle donne” (gamberi vossi, calamari, mazzancolle) e verdurine di stagione 24,00
Filetto di branzino con carcioﬁ, spinaci, patate e porro croccante 24,00

Tartare di chianina battuta al coltello con uovo poschet, tartufo nero e senape in agro dolce 26,00

Picanha di angus alla grigﬁa con porcini ﬁreschi e tarh/tfo nero 30,00
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CONTORNI

Patate arrosto 7,00

Verdure alla grig[ia melanzane, Ppeperoni, carote e zucchine 7,50
Insalata di carote e ﬁnocchi 7,50

Insalata mista 7,50

Spinaci baby saltati all'olio di oliva 8,00

DESSERT

Tiramisttal caffe 7,50

Cheesecake con cioccolato croccante e composta di ﬁragole 7,50

Panna cotta al cocco con mango e fmtto della passione 7,50

Cremoso ai due cioccolati crumble di mandorle e sorbetto al frutto della passione 8,00
Tartelletta al cacao con cioccolato fondente 72% , [amponi e gelato alla crema 8,00
Sfera di cioccolato con ge[ato alla nocciola e fmtti di bosco 9,50

Tortino cuore caldo al pistacchio di bronte con ge[ato alla crema e fmt’ci rossi 9,50

Mille fog[ie con crema pasticcera, fmtti di bosco e sorbetto al ﬁ’utto della passione 9,50




