
Polpetta croccante di lenticchie e polpo

Benvenuto dello Chef

Tartare di gamberi rossi di Mazara del Vallo
su crema di mozzarella al lime

Antipasto

Linguine agli scampi con pomodorini gialli , 
burrata e bottarga di muggine

Sorbetto al mandarino

Brindisi di mezzan�tte

Primo

Filetto di ricciola in olio di cottura,
spuma di patate, olive e cime di rapa

Sec�ndo

Cremoso ai tre cioccolati con frutti di bosco
D�lce

Chardonnay Attems Frescobaldi
Vino

Prezzo per persona € 130
Una bottiglia ogni due persone,

acqua e caffè incluso

SAN SILVESTRO
Menù Mare


